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Presseinformation 

Liebherr präsentiert professionelle 
Kühllösungen auf der Host 2025 ⸺ 
Liebherr-Hausgeräte präsentiert auf der Host 2025 vom 17. – 21. Oktober sein Portfolio an 
Kühllösungen für den professionellen Einsatz. Mit maßgeschneiderten Lösungen für die 
Gastronomie setzt Liebherr neue Maßstäbe: Energieeffizienz, Langlebigkeit und eine 
zuverlässige Leistung machen die Geräte zum verlässlichen Partner für den Außer-Haus-Markt – 
von Waren- und Getränkekühlung über Weinpräsentation bis zu Tiefkühlkost und Eiscreme bietet 
Liebherr innovative Kühlgeräte gestützt von digitaler Vernetzung.  
 
Ochsenhausen (Deutschland), 13.Oktober 2025 – „Empfohlen von Profis. Für Profis“ – unter diesem 
Leitgedanken zeigt Liebherr-Hausgeräte vom 17. bis 21. Oktober 2025 auf der Host in Mailand sein 
umfassendes Portfolio an professionellen Kühl- und Gefrierlösungen für den Außer-Haus-Markt aus 
Gastronomie, Hotellerie, Bäckereien, Getränke- und Weinkühlung sowie für den Eiscremeverkauf. Auf 
180 Quadratmetern präsentiert sich der Spezialist für zuverlässige Kühltechnik im Pavillon 5, Stand F03 
F09 G04 G10. 
 
Lösungen für die Profiküche 
Ob in der heißen, hektischen Atmosphäre einer Restaurantküche oder in den beengten Verhältnissen 
eines Hotelbetriebs – Liebherr-Geräte sind für maximale Belastbarkeit und gleichbleibend hohe Leistung 
konzipiert. Die Kühl- und Gefriergeräte für Gastronomie und Hotellerie garantieren konstante 
Temperaturen, selbst bei intensiver Beanspruchung und unterstützen damit Spitzenleistungen in der 
Küche. 
 
Perfekte Präsentation von Getränken 
Erfrischende Getränke sind ein Muss – und Liebherr setzt sie ins beste Licht. Getränkekühler sorgen 
nicht nur für die ideale Temperatur, sondern präsentieren Flaschen und Dosen attraktiv und 
verkaufsfördernd. Mit dem MyStyle Professional Getränkekühlschrank bietet Liebherr zudem eine 
individualisierbare Lösung für jedes Gewerbe: Ob Bäckerei, Bistro oder Werkstatt – Kühlleistung, Design 
und Branding lassen sich passgenau nach Wunsch konfigurieren. 
 
Eiscreme und Snacks im Blick 
Für die Eiscreme- und Convenience-Branche bietet Liebherr Eistruhen mit optimaler Total Display Area. 
Sie gewährleisten eine klare Produktpräsentation und laden durch ihre Übersichtlichkeit zum Zugreifen 
ein. Kombiniert mit einer herausragenden „Total Cost of Ownership“ sind sie eine wirtschaftlich attraktive 
Wahl für Händler und Gastronomen.  
 
Weinkühlung auf höchstem Niveau 
Die Gastro-Weinkühlschränke von Liebherr sorgen dafür, dass edle Tropfen stets unter den besten 
Bedingungen gelagert, präsentiert und serviert werden können. Dank Funktionen wie PIN-gesichertem 
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Türschloss und PowerChill für besonders schnelle Kühlung eignen sich die Geräte optimal für 
professionelle Anwendungen in Gastronomie und Hotellerie. 
 
Maßgeschneiderte Lösungen für Bäckereien 
Backstuben stellen besondere Anforderungen an Kühltechnik: hohe Temperaturen, Mehlstaub, sensible 
Rohstoffe. Liebherr-Bäckereigeräte begegnen diesen Herausforderungen mit gradgenauer 
Temperaturregelung, regulierbarer Luftfeuchtigkeit und robuster Bauweise – für schonende Kühlung und 
höchste Zuverlässigkeit. 
 
Live-Show mit Sternekoch Riccardo Gaspari 
Ein besonderes Highlight am Liebherr-Stand ist die Zusammenarbeit mit Riccardo Gaspari, Küchenchef 
des renommierten SanBrite in Cortina d’Ampezzo. Sein Restaurant ist sowohl mit einem Michelin-Stern 
als auch mit dem Grünen Michelin-Stern für Nachhaltigkeit ausgezeichnet. In Live-Shows am 18., 19. 
und 20. Oktober jeweils um 11:30 Uhr und 14:30 Uhr zeigt Gaspari, warum er für die optimale Lagerung 
seiner frischen, regionalen Produkte auf Liebherr vertraut. Besucher erleben hautnah, wie erstklassige 
Zutaten und professionelle Kühltechnik Hand in Hand gehen. 
 
Liebherr-Hausgeräte lädt alle Fachbesucher:innen auf seinen Stand im Pavillon 5, Stand F03 F09 G04 
G10 ein, die neuesten Produkte live zu erleben und sich von innovativen Lösungen für den 
professionellen Einsatz inspirieren zu lassen. 
 
Mehr Informationen zum Auftritt von Liebherr auf der Host 2025 gibt es hier: home.liebherr.com/host 
 
Über Liebherr-Hausgeräte GmbH 
Die Liebherr-Hausgeräte GmbH ist eines der 13 Produktsegmente der Firmengruppe Liebherr. Der Geschäftsbereich 
Hausgeräte beschäftigt mehr als 6.000 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter und entwickelt und produziert am Hauptsitz in 
Ochsenhausen (Deutschland) sowie in Lienz (Österreich), Marica (Bulgarien), Kluang (Malaysia) und Chhatrapati Sambhaji 
Nagar (Indien) ein breites Programm hochwertiger Kühl- und Gefriergeräte für Haushalt und Gewerbe. 
 
Über die Firmengruppe Liebherr 
Die Firmengruppe Liebherr ist ein familiengeführtes Technologieunternehmen mit breit diversifiziertem Produktprogramm. Das 
Unternehmen zählt zu den größten Baumaschinenherstellern der Welt. Es bietet aber auch auf vielen anderen Gebieten 
hochwertige, nutzenorientierte Produkte und Dienstleistungen an. Die Firmengruppe umfasst heute über 150 Gesellschaften auf 
allen Kontinenten. Im Jahr 2024 beschäftigte sie mehr als 50.000 Mitarbeitende und erwirtschaftete einen konsolidierten 
Gesamtumsatz von über 14 Milliarden Euro. Gegründet wurde Liebherr von Hans Liebherr im Jahr 1949 im süddeutschen 
Kirchdorf an der Iller. Seither verfolgen die Mitarbeitenden das Ziel, ihre Kunden mit anspruchsvollen Lösungen zu überzeugen 
und zum technologischen Fortschritt beizutragen 
 

http://home.liebherr.com/host
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Bilder 

 
Perfekte Präsentation und zuverlässige Kühlung: Getränkekühlschrank MRFvg 4011 
 

 
Präzise und schnelle Kühlung: Gastro-Kühlschrank FRPSvh 1402 
 

 
Lagersicherheit dank hoher Temperaturstabilität: Bäckerei-Kühlschrank BRPvg 6501 
 
Kontakt 
Nina Bendel 
Public Relations 
nina.bendel@liebherr.com 
 
Veröffentlicht von 
Liebherr-Hausgeräte Ochsenhausen GmbH 
Ochsenhausen / Deutschland 
home.liebherr.com 
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