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*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο 
ψύξης, επαληθευμένο από ειδικούς στη συντήρηση 
τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.

Για την άριστη αποθήκευση τροφίμων, παράλληλα με την ιδανική θερμοκρασία, η βέλτιστη 
 υγρασία αποτελεί καθοριστικό παράγοντα. Στη Liebherr, έχουμε αναπτύξει καινοτόμες τεχνολογίες 
για τη διατήρηση της φρεσκάδας και τις βελτιώνουμε συνεχώς. Για κάθε είδους φρέσκα τρόφιμα, 
διαθέτουμε ακριβώς την κατάλληλη τεχνολογία διατήρησης της φρεσκάδας: 

*Η βασική τεχνολογία σε όλα τα ψυγεία και τους καταψύκτες μας.
Χάρη στα δύο εντελώς ξεχωριστά κυκλώματα ψύξης,
τα τρόφιμα δεν ξηραίνονται και δεν μεταφέρονται οσμές.

Μπορείτε να βρείτε περισσότερες πληροφορίες, καθώς και 
λεπτομέρειες για το εκτεταμένο χαρτοφυλάκιο προϊόντων μας 
στη διεύθυνση home.liebherr.com/freshness.

+ 9 ημέρες*

Ανεξάρτητα από το αν είναι  φρούτα ή λαχα-
νικά, συσκευασμένα ή μη, όλα αποθηκεύο-
νται τέλεια εδώ. Τα  αποθηκευμένα τρόφιμα 
αυξάνουν την υγρασία μέσα στο συρτάρι 
χάρη στην ερμητική σφράγιση. Έτσι τα 
τρόφιμα παραμένουν φρέσκα για μεγάλο 
χρονικό διάστημα.

+ 19 ημέρες*

Με ιδανική υγρασία και θερμοκρασία λίγο 
πάνω από τους 0 °C, τα φρούτα και τα  λαχανικά 
 διατηρούνται φρέσκα στη φρουτολεκάνη Fruit 
& Vegetable για πολύ μεγαλύτερο διάστημα. 
Τα κρέατα, τα ψάρια και τα γαλακτοκομικά 
 διατηρούνται καλύτερα στο συρτάρι Meat & 
Dairy. 

+ 3 ημέρες*
Η τελειότητα των τεχνολογιών διατήρησης φρε-
σκάδας με εκπληκτικό αποτέλεσμα παρέχεται 
από τη BioFresh Professional: Το ψυχρό νέφος 
φρεσκάδας HydroBreeze περικλείει τα αποθη-
κευμένα φρούτα και λαχανικά σαν μια προστα-
τευτική μεμβράνη και τα διατηρεί τόσο τραγανά 
όσο ήταν την ημέρα που τοποθετήθηκαν. Εν τω 
μεταξύ, το συρτάρι Fish & Seafood διατηρεί το 
περιεχόμενό του ολόφρεσκο.

EasyFresh: Ιδανικό για  
φρούτα και λαχανικά.
---

Διατηρεί τα τρόφιμα  
φρέσκα για περισσότερο
---

BioFresh: Η ολοκληρωμένη 
λύση μας
---

BioFresh Professional:  
Μια επιπλέον ενίσχυση
---

Απολαύστε 
 διαχρονική 
φρεσκάδα
Οι τεχνολογίες διατήρησης φρεσκάδας για 
την ιδανική αποθήκευση των τροφίμων σας.

Ψύξη και κατάψυξη

+ 10 ημέρες*

Διατηρήστε τα τρόφιμά σας φρέσκα 
για μεγαλύτερο χρονικό διάστημα

Διατηρήστε τα θρεπτικά συστατικά και 
τις βιταμίνες στην καλύτερη δυνατή 
μορφή τους

Μειώστε τη σπατάλη τροφίμων
με ευχάριστο τρόπο

*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο ψύξης, επαληθευμένο  
από  ειδικούς στη συντήρηση τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.  
Μπορείτε να βρείτε πληροφορίες σχετικά με άλλα τρόφιμα στην πίσω πλευρά.

*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο ψύξης, επαληθευμένο  
από  ειδικούς στη συντήρηση τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.  
Μπορείτε να βρείτε πληροφορίες σχετικά με άλλα τρόφιμα στην πίσω πλευρά.

*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο ψύξης, επαληθευμένο  
από  ειδικούς στη συντήρηση τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.  
Μπορείτε να βρείτε πληροφορίες σχετικά με άλλα τρόφιμα στην πίσω πλευρά.
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νικά, συσκευασμένα ή μη, όλα αποθηκεύο-
νται τέλεια εδώ. Τα  αποθηκευμένα τρόφιμα 
αυξάνουν την υγρασία μέσα στο συρτάρι 
χάρη στην ερμητική σφράγιση. Έτσι τα 
τρόφιμα παραμένουν φρέσκα για μεγάλο 
χρονικό διάστημα.

+ 19 ημέρες*

Με ιδανική υγρασία και θερμοκρασία λίγο 
πάνω από τους 0 °C, τα φρούτα και τα  λαχανικά 
 διατηρούνται φρέσκα στη φρουτολεκάνη Fruit 
& Vegetable για πολύ μεγαλύτερο διάστημα. 
Τα κρέατα, τα ψάρια και τα γαλακτοκομικά 
 διατηρούνται καλύτερα στο συρτάρι Meat & 
Dairy. 

+ 3 ημέρες*
Η τελειότητα των τεχνολογιών διατήρησης φρε-
σκάδας με εκπληκτικό αποτέλεσμα παρέχεται 
από τη BioFresh Professional: Το ψυχρό νέφος 
φρεσκάδας HydroBreeze περικλείει τα αποθη-
κευμένα φρούτα και λαχανικά σαν μια προστα-
τευτική μεμβράνη και τα διατηρεί τόσο τραγανά 
όσο ήταν την ημέρα που τοποθετήθηκαν. Εν τω 
μεταξύ, το συρτάρι Fish & Seafood διατηρεί το 
περιεχόμενό του ολόφρεσκο.

EasyFresh: Ιδανικό για  
φρούτα και λαχανικά.
---

Διατηρεί τα τρόφιμα  
φρέσκα για περισσότερο
---

BioFresh: Η ολοκληρωμένη 
λύση μας
---

BioFresh Professional:  
Μια επιπλέον ενίσχυση
---

Απολαύστε 
 διαχρονική 
φρεσκάδα
Οι τεχνολογίες διατήρησης φρεσκάδας για 
την ιδανική αποθήκευση των τροφίμων σας.

Ψύξη και κατάψυξη

+ 10 ημέρες*

Διατηρήστε τα τρόφιμά σας φρέσκα 
για μεγαλύτερο χρονικό διάστημα

Διατηρήστε τα θρεπτικά συστατικά και 
τις βιταμίνες στην καλύτερη δυνατή 
μορφή τους

Μειώστε τη σπατάλη τροφίμων
με ευχάριστο τρόπο

*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο ψύξης, επαληθευμένο  
από  ειδικούς στη συντήρηση τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.  
Μπορείτε να βρείτε πληροφορίες σχετικά με άλλα τρόφιμα στην πίσω πλευρά.

*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο ψύξης, επαληθευμένο  
από  ειδικούς στη συντήρηση τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.  
Μπορείτε να βρείτε πληροφορίες σχετικά με άλλα τρόφιμα στην πίσω πλευρά.

*  Δεδομένες ημέρες σε σύγκριση με έναν τυπικό θάλαμο ψύξης, επαληθευμένο  
από  ειδικούς στη συντήρηση τροφίμων στο Πανεπιστήμιο Münster.  
Μπορείτε να βρείτε πληροφορίες σχετικά με άλλα τρόφιμα στην πίσω πλευρά.



No
Frost

Και αν σας έχουν απομείνει τρόφιμα, μπορείτε να τα καταψύξετε εύκολα 
στον θάλαμο κατάψυξης στη συσκευή NoFrost. Η ταλαιπωρία της απόψυξης 
ανήκει επίσης στο παρελθόν. Η αυτόματη λειτουργία απόψυξης εγγυάται 
ότι τα κατεψυγμένα τρόφιμα παραμένουν φρέσκα.

Ακόμα πιο εύκολα! Όλες οι λειτουργίες της συσκευής στα δάχτυλα του 
ενός χεριού με τη δωρεάν εφαρμογή SmartDevice. Κατεβάστε την εφαρ-
μοφή και μείνετε ενημερωμένοι για την τέλεια αποθήκευση των  τροφίμων 
σας. Η εφαρμογή μπορεί να διαφέρει ανάλογα τη χώρα.

Όλες οι παρεχόμενες τιμές είναι κατά προσέγγιση και εξαρτώνται από τη συγκεκριμένη ποικιλία και τη σωστή 
αποθήκευση χωρίς διακοπή της ψυκτικής αλυσίδας από τη συγκομιδή/παραγωγή μέχρι τη συσκευή Liebherr. 
Στην περίπτωση τροφίμων με ημερομηνία λήξης, ισχύει πάντοτε η ημερομηνία που καθορίζεται στη συσκευα-
σία. Τα τρόφιμα που φέρουν την ετικέτα  δεν είναι κατάλληλα για αποθήκευση στον αντίστοιχο θάλαμο.
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Φρούτα Θάλαμος 
 ψύξης
Ακτινίδια 32 ημέρες 40 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Αχλάδια 21 ημέρες 26 ημέρες 55 ημέρες 8 μήνες
Βατόμουρα 1 ημέρα  1 ημέρα  3 ημέρες 12 μήνες
Βερίκοκα 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Βύσσινα 3 ημέρες 4 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Δαμάσκηνα 8 ημέρες 10 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Καρύδα 15 ημέρες 19 ημέρες 30 ημέρες 12 μήνες
Κεράσια (γλυκά) 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 12 μήνες
Κράνμπερι 32 ημέρες 40 ημέρες 60 ημέρες 10 μήνες
Μάνγκο 4 ημέρες 5 ημέρες  5 μήνες
Μήλα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Μπανάνες    12 μήνες
Μύρτιλα 3 ημέρες 4 ημέρες 9 ημέρες 24 μήνες
Νεκταρίνια 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Πορτοκάλια 36 ημέρες 45 ημέρες  8 μήνες
Ροδάκινα 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Ρόδια 44 ημέρες 55 ημέρες 12 μήνες
Σμέουρα 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 24 μήνες
Σταφύλια 10 ημέρες 12 ημέρες 29 ημέρες 12 μήνες
Σύκα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Φραγκοστάφυλα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες
Φράουλες 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit & 
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Ψάρια και
θαλασσινά Θάλαμος 
 ψύξης
Αστακός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Βακαλάος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Γαρίδες 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γαρίδες σκάμπι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γλώσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Καλκάνι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Κοκκινόψαρο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Λαβράκι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Λεμονόγλωσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Λόφιος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μπακαλιάρος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μύδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 3 μήνες
Ξιφίας 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Πέστροφα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Ποταμολάβρακο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 8 μήνες
Ρέγκα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Σολωμός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Στρείδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 
Τόνος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Τσιπούρα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Χωματίδα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Fish & Seafood

0 ºC –2 ºC

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºC

Χώρος τυριών και
γαλακτοκομικών
προϊόντων Θάλαμος 
 ψύξης
Ασπράδι αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Αυγό, ωμό 15 ημέρες 15 ημέρες 45 ημέρες 
Βούτυρο 30 ημέρες 30 ημέρες 90 ημέρες 9 μήνες
Βουτυρόγαλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γάλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες 2 μήνες
Γιαούρτι 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γκοργκοντζόλα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 4 μήνες
Κουάρκ 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Κρόκος αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Μοτσαρέλα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Μπρι 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες
Παρμεζάνα 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Ρικότα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 
Τσένταρ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί βουτύρου 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Γκούντα 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Έμενταλ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ένταμ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί κρέμα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Τυρί ορεινής προέλευσης 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ρακλέτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Τίλσιτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Φέτα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCΚρέας και
λουκάνικα Θάλαμος 
 ψύξης
Αρνί 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 10 μήνες
Βόειο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Εντόσθια 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες
Ζαμπόν 1 ημέρα 1 ημέρα 9 ημέρες 3 μήνες
Κιμάς      2 ημέρες 3 μήνες
Κρέας σε κονσέρβα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Κυνήγι 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικο (Bratwurst) 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Λουκάνικο Mettwurst 9 ημέρες 9 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Μοσχαρίσιο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Μπέικον 2 ημέρες 2 ημέρες 12 ημέρες 3 μήνες
Πουλερικά 1 ημέρα 1 ημέρα  6 μήνες
Σαλάμι 7 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Σαλάμι συκωτιού 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Χοιρινό 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες

Λαχανικά Θάλαμος 
 ψύξης
Αγγούρι 12 ημέρες 14 ημέρες  
Αγκινάρες 3 ημέρες 3 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Βότανα 3 ημέρες 6 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Γλυκοπιπεριές 8 ημέρες 10 ημέρες  6 μήνες
Γογγυλοκράμβη 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 9 μήνες
Καλαμπόκι 2 ημέρες 2 ημέρες 5 ημέρες 12 μήνες
Καρότα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 12 μήνες
Κολοκυθάκι 12 ημέρες 14 ημέρες  4 μήνες
Κουνουπίδι 10 ημέρες 12 ημέρες 21 ημέρες 12 μήνες
Λαχανάκια Βρυξελλών 9 ημέρες 11 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Λυκοτρίβολο 3 ημέρες 7 ημέρες 19 ημέρες 
Μανιτάρια 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 8 μήνες
Μάραθος 3 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Μαρούλι 2 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 
Μπιζέλια 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 15 μήνες
Μπρόκολο 3 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 15 μήνες
Ντομάτα 13 ημέρες 16 ημέρες  
Παντζάρι 5 ημέρες 6 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Πράσα 7 ημέρες 15 ημέρες 29 ημέρες 8 μήνες
Ραβέντι 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 9 μήνες
Ραδίκι 14 ημέρες 8 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Ραντίτσιο 14 ημέρες 18 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Σέλινο 8 ημέρες 13 ημέρες 28 ημέρες 6 μήνες
Σέσκουλο 4 ημέρες 6 ημέρες 10 ημέρες 12 μήνες
Σπανάκι 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Σπαράγγια 8 ημέρες 10 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Φασόλια 5 ημέρες 6 ημέρες 11 ημέρες 15 μήνες
Φύτρες φασολιών 1 ημέρα  2 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit &  
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Τα τρόφιμα και η διάρκεια 
ζωής τους με μια ματιά
---



No
Frost

Και αν σας έχουν απομείνει τρόφιμα, μπορείτε να τα καταψύξετε εύκολα 
στον θάλαμο κατάψυξης στη συσκευή NoFrost. Η ταλαιπωρία της απόψυξης 
ανήκει επίσης στο παρελθόν. Η αυτόματη λειτουργία απόψυξης εγγυάται 
ότι τα κατεψυγμένα τρόφιμα παραμένουν φρέσκα.

Ακόμα πιο εύκολα! Όλες οι λειτουργίες της συσκευής στα δάχτυλα του 
ενός χεριού με τη δωρεάν εφαρμογή SmartDevice. Κατεβάστε την εφαρ-
μοφή και μείνετε ενημερωμένοι για την τέλεια αποθήκευση των  τροφίμων 
σας. Η εφαρμογή μπορεί να διαφέρει ανάλογα τη χώρα.

Όλες οι παρεχόμενες τιμές είναι κατά προσέγγιση και εξαρτώνται από τη συγκεκριμένη ποικιλία και τη σωστή 
αποθήκευση χωρίς διακοπή της ψυκτικής αλυσίδας από τη συγκομιδή/παραγωγή μέχρι τη συσκευή Liebherr. 
Στην περίπτωση τροφίμων με ημερομηνία λήξης, ισχύει πάντοτε η ημερομηνία που καθορίζεται στη συσκευα-
σία. Τα τρόφιμα που φέρουν την ετικέτα  δεν είναι κατάλληλα για αποθήκευση στον αντίστοιχο θάλαμο.
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Φρούτα Θάλαμος 
 ψύξης
Ακτινίδια 32 ημέρες 40 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Αχλάδια 21 ημέρες 26 ημέρες 55 ημέρες 8 μήνες
Βατόμουρα 1 ημέρα  1 ημέρα  3 ημέρες 12 μήνες
Βερίκοκα 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Βύσσινα 3 ημέρες 4 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Δαμάσκηνα 8 ημέρες 10 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Καρύδα 15 ημέρες 19 ημέρες 30 ημέρες 12 μήνες
Κεράσια (γλυκά) 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 12 μήνες
Κράνμπερι 32 ημέρες 40 ημέρες 60 ημέρες 10 μήνες
Μάνγκο 4 ημέρες 5 ημέρες  5 μήνες
Μήλα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Μπανάνες    12 μήνες
Μύρτιλα 3 ημέρες 4 ημέρες 9 ημέρες 24 μήνες
Νεκταρίνια 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Πορτοκάλια 36 ημέρες 45 ημέρες  8 μήνες
Ροδάκινα 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Ρόδια 44 ημέρες 55 ημέρες 12 μήνες
Σμέουρα 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 24 μήνες
Σταφύλια 10 ημέρες 12 ημέρες 29 ημέρες 12 μήνες
Σύκα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Φραγκοστάφυλα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες
Φράουλες 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit & 
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Ψάρια και
θαλασσινά Θάλαμος 
 ψύξης
Αστακός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Βακαλάος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Γαρίδες 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γαρίδες σκάμπι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γλώσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Καλκάνι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Κοκκινόψαρο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Λαβράκι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Λεμονόγλωσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Λόφιος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μπακαλιάρος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μύδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 3 μήνες
Ξιφίας 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Πέστροφα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Ποταμολάβρακο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 8 μήνες
Ρέγκα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Σολωμός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Στρείδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 
Τόνος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Τσιπούρα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Χωματίδα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Fish & Seafood

0 ºC –2 ºC

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºC

Χώρος τυριών και
γαλακτοκομικών
προϊόντων Θάλαμος 
 ψύξης
Ασπράδι αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Αυγό, ωμό 15 ημέρες 15 ημέρες 45 ημέρες 
Βούτυρο 30 ημέρες 30 ημέρες 90 ημέρες 9 μήνες
Βουτυρόγαλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γάλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες 2 μήνες
Γιαούρτι 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γκοργκοντζόλα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 4 μήνες
Κουάρκ 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Κρόκος αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Μοτσαρέλα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Μπρι 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες
Παρμεζάνα 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Ρικότα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 
Τσένταρ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί βουτύρου 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Γκούντα 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Έμενταλ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ένταμ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί κρέμα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Τυρί ορεινής προέλευσης 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ρακλέτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Τίλσιτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Φέτα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCΚρέας και
λουκάνικα Θάλαμος 
 ψύξης
Αρνί 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 10 μήνες
Βόειο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Εντόσθια 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες
Ζαμπόν 1 ημέρα 1 ημέρα 9 ημέρες 3 μήνες
Κιμάς      2 ημέρες 3 μήνες
Κρέας σε κονσέρβα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Κυνήγι 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικο (Bratwurst) 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Λουκάνικο Mettwurst 9 ημέρες 9 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Μοσχαρίσιο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Μπέικον 2 ημέρες 2 ημέρες 12 ημέρες 3 μήνες
Πουλερικά 1 ημέρα 1 ημέρα  6 μήνες
Σαλάμι 7 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Σαλάμι συκωτιού 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Χοιρινό 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες

Λαχανικά Θάλαμος 
 ψύξης
Αγγούρι 12 ημέρες 14 ημέρες  
Αγκινάρες 3 ημέρες 3 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Βότανα 3 ημέρες 6 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Γλυκοπιπεριές 8 ημέρες 10 ημέρες  6 μήνες
Γογγυλοκράμβη 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 9 μήνες
Καλαμπόκι 2 ημέρες 2 ημέρες 5 ημέρες 12 μήνες
Καρότα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 12 μήνες
Κολοκυθάκι 12 ημέρες 14 ημέρες  4 μήνες
Κουνουπίδι 10 ημέρες 12 ημέρες 21 ημέρες 12 μήνες
Λαχανάκια Βρυξελλών 9 ημέρες 11 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Λυκοτρίβολο 3 ημέρες 7 ημέρες 19 ημέρες 
Μανιτάρια 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 8 μήνες
Μάραθος 3 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Μαρούλι 2 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 
Μπιζέλια 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 15 μήνες
Μπρόκολο 3 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 15 μήνες
Ντομάτα 13 ημέρες 16 ημέρες  
Παντζάρι 5 ημέρες 6 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Πράσα 7 ημέρες 15 ημέρες 29 ημέρες 8 μήνες
Ραβέντι 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 9 μήνες
Ραδίκι 14 ημέρες 8 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Ραντίτσιο 14 ημέρες 18 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Σέλινο 8 ημέρες 13 ημέρες 28 ημέρες 6 μήνες
Σέσκουλο 4 ημέρες 6 ημέρες 10 ημέρες 12 μήνες
Σπανάκι 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Σπαράγγια 8 ημέρες 10 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Φασόλια 5 ημέρες 6 ημέρες 11 ημέρες 15 μήνες
Φύτρες φασολιών 1 ημέρα  2 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit &  
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Τα τρόφιμα και η διάρκεια 
ζωής τους με μια ματιά
---



No
Frost

Και αν σας έχουν απομείνει τρόφιμα, μπορείτε να τα καταψύξετε εύκολα 
στον θάλαμο κατάψυξης στη συσκευή NoFrost. Η ταλαιπωρία της απόψυξης 
ανήκει επίσης στο παρελθόν. Η αυτόματη λειτουργία απόψυξης εγγυάται 
ότι τα κατεψυγμένα τρόφιμα παραμένουν φρέσκα.

Ακόμα πιο εύκολα! Όλες οι λειτουργίες της συσκευής στα δάχτυλα του 
ενός χεριού με τη δωρεάν εφαρμογή SmartDevice. Κατεβάστε την εφαρ-
μοφή και μείνετε ενημερωμένοι για την τέλεια αποθήκευση των  τροφίμων 
σας. Η εφαρμογή μπορεί να διαφέρει ανάλογα τη χώρα.

Όλες οι παρεχόμενες τιμές είναι κατά προσέγγιση και εξαρτώνται από τη συγκεκριμένη ποικιλία και τη σωστή 
αποθήκευση χωρίς διακοπή της ψυκτικής αλυσίδας από τη συγκομιδή/παραγωγή μέχρι τη συσκευή Liebherr. 
Στην περίπτωση τροφίμων με ημερομηνία λήξης, ισχύει πάντοτε η ημερομηνία που καθορίζεται στη συσκευα-
σία. Τα τρόφιμα που φέρουν την ετικέτα  δεν είναι κατάλληλα για αποθήκευση στον αντίστοιχο θάλαμο.
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Φρούτα Θάλαμος 
 ψύξης
Ακτινίδια 32 ημέρες 40 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Αχλάδια 21 ημέρες 26 ημέρες 55 ημέρες 8 μήνες
Βατόμουρα 1 ημέρα  1 ημέρα  3 ημέρες 12 μήνες
Βερίκοκα 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Βύσσινα 3 ημέρες 4 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Δαμάσκηνα 8 ημέρες 10 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Καρύδα 15 ημέρες 19 ημέρες 30 ημέρες 12 μήνες
Κεράσια (γλυκά) 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 12 μήνες
Κράνμπερι 32 ημέρες 40 ημέρες 60 ημέρες 10 μήνες
Μάνγκο 4 ημέρες 5 ημέρες  5 μήνες
Μήλα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Μπανάνες    12 μήνες
Μύρτιλα 3 ημέρες 4 ημέρες 9 ημέρες 24 μήνες
Νεκταρίνια 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Πορτοκάλια 36 ημέρες 45 ημέρες  8 μήνες
Ροδάκινα 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Ρόδια 44 ημέρες 55 ημέρες 12 μήνες
Σμέουρα 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 24 μήνες
Σταφύλια 10 ημέρες 12 ημέρες 29 ημέρες 12 μήνες
Σύκα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Φραγκοστάφυλα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες
Φράουλες 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit & 
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Ψάρια και
θαλασσινά Θάλαμος 
 ψύξης
Αστακός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Βακαλάος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Γαρίδες 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γαρίδες σκάμπι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γλώσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Καλκάνι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Κοκκινόψαρο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Λαβράκι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Λεμονόγλωσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Λόφιος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μπακαλιάρος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μύδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 3 μήνες
Ξιφίας 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Πέστροφα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Ποταμολάβρακο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 8 μήνες
Ρέγκα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Σολωμός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Στρείδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 
Τόνος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Τσιπούρα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Χωματίδα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Fish & Seafood

0 ºC –2 ºC

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºC

Χώρος τυριών και
γαλακτοκομικών
προϊόντων Θάλαμος 
 ψύξης
Ασπράδι αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Αυγό, ωμό 15 ημέρες 15 ημέρες 45 ημέρες 
Βούτυρο 30 ημέρες 30 ημέρες 90 ημέρες 9 μήνες
Βουτυρόγαλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γάλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες 2 μήνες
Γιαούρτι 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γκοργκοντζόλα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 4 μήνες
Κουάρκ 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Κρόκος αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Μοτσαρέλα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Μπρι 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες
Παρμεζάνα 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Ρικότα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 
Τσένταρ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί βουτύρου 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Γκούντα 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Έμενταλ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ένταμ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί κρέμα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Τυρί ορεινής προέλευσης 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ρακλέτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Τίλσιτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Φέτα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCΚρέας και
λουκάνικα Θάλαμος 
 ψύξης
Αρνί 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 10 μήνες
Βόειο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Εντόσθια 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες
Ζαμπόν 1 ημέρα 1 ημέρα 9 ημέρες 3 μήνες
Κιμάς      2 ημέρες 3 μήνες
Κρέας σε κονσέρβα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Κυνήγι 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικο (Bratwurst) 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Λουκάνικο Mettwurst 9 ημέρες 9 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Μοσχαρίσιο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Μπέικον 2 ημέρες 2 ημέρες 12 ημέρες 3 μήνες
Πουλερικά 1 ημέρα 1 ημέρα  6 μήνες
Σαλάμι 7 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Σαλάμι συκωτιού 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Χοιρινό 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες

Λαχανικά Θάλαμος 
 ψύξης
Αγγούρι 12 ημέρες 14 ημέρες  
Αγκινάρες 3 ημέρες 3 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Βότανα 3 ημέρες 6 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Γλυκοπιπεριές 8 ημέρες 10 ημέρες  6 μήνες
Γογγυλοκράμβη 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 9 μήνες
Καλαμπόκι 2 ημέρες 2 ημέρες 5 ημέρες 12 μήνες
Καρότα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 12 μήνες
Κολοκυθάκι 12 ημέρες 14 ημέρες  4 μήνες
Κουνουπίδι 10 ημέρες 12 ημέρες 21 ημέρες 12 μήνες
Λαχανάκια Βρυξελλών 9 ημέρες 11 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Λυκοτρίβολο 3 ημέρες 7 ημέρες 19 ημέρες 
Μανιτάρια 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 8 μήνες
Μάραθος 3 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Μαρούλι 2 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 
Μπιζέλια 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 15 μήνες
Μπρόκολο 3 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 15 μήνες
Ντομάτα 13 ημέρες 16 ημέρες  
Παντζάρι 5 ημέρες 6 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Πράσα 7 ημέρες 15 ημέρες 29 ημέρες 8 μήνες
Ραβέντι 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 9 μήνες
Ραδίκι 14 ημέρες 8 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Ραντίτσιο 14 ημέρες 18 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Σέλινο 8 ημέρες 13 ημέρες 28 ημέρες 6 μήνες
Σέσκουλο 4 ημέρες 6 ημέρες 10 ημέρες 12 μήνες
Σπανάκι 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Σπαράγγια 8 ημέρες 10 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Φασόλια 5 ημέρες 6 ημέρες 11 ημέρες 15 μήνες
Φύτρες φασολιών 1 ημέρα  2 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit &  
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Τα τρόφιμα και η διάρκεια 
ζωής τους με μια ματιά
---



No
Frost

Και αν σας έχουν απομείνει τρόφιμα, μπορείτε να τα καταψύξετε εύκολα 
στον θάλαμο κατάψυξης στη συσκευή NoFrost. Η ταλαιπωρία της απόψυξης 
ανήκει επίσης στο παρελθόν. Η αυτόματη λειτουργία απόψυξης εγγυάται 
ότι τα κατεψυγμένα τρόφιμα παραμένουν φρέσκα.

Ακόμα πιο εύκολα! Όλες οι λειτουργίες της συσκευής στα δάχτυλα του 
ενός χεριού με τη δωρεάν εφαρμογή SmartDevice. Κατεβάστε την εφαρ-
μοφή και μείνετε ενημερωμένοι για την τέλεια αποθήκευση των  τροφίμων 
σας. Η εφαρμογή μπορεί να διαφέρει ανάλογα τη χώρα.

Όλες οι παρεχόμενες τιμές είναι κατά προσέγγιση και εξαρτώνται από τη συγκεκριμένη ποικιλία και τη σωστή 
αποθήκευση χωρίς διακοπή της ψυκτικής αλυσίδας από τη συγκομιδή/παραγωγή μέχρι τη συσκευή Liebherr. 
Στην περίπτωση τροφίμων με ημερομηνία λήξης, ισχύει πάντοτε η ημερομηνία που καθορίζεται στη συσκευα-
σία. Τα τρόφιμα που φέρουν την ετικέτα  δεν είναι κατάλληλα για αποθήκευση στον αντίστοιχο θάλαμο.
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Φρούτα Θάλαμος 
 ψύξης
Ακτινίδια 32 ημέρες 40 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Αχλάδια 21 ημέρες 26 ημέρες 55 ημέρες 8 μήνες
Βατόμουρα 1 ημέρα  1 ημέρα  3 ημέρες 12 μήνες
Βερίκοκα 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Βύσσινα 3 ημέρες 4 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Δαμάσκηνα 8 ημέρες 10 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Καρύδα 15 ημέρες 19 ημέρες 30 ημέρες 12 μήνες
Κεράσια (γλυκά) 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 12 μήνες
Κράνμπερι 32 ημέρες 40 ημέρες 60 ημέρες 10 μήνες
Μάνγκο 4 ημέρες 5 ημέρες  5 μήνες
Μήλα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Μπανάνες    12 μήνες
Μύρτιλα 3 ημέρες 4 ημέρες 9 ημέρες 24 μήνες
Νεκταρίνια 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Πορτοκάλια 36 ημέρες 45 ημέρες  8 μήνες
Ροδάκινα 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Ρόδια 44 ημέρες 55 ημέρες 12 μήνες
Σμέουρα 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 24 μήνες
Σταφύλια 10 ημέρες 12 ημέρες 29 ημέρες 12 μήνες
Σύκα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Φραγκοστάφυλα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες
Φράουλες 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit & 
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Ψάρια και
θαλασσινά Θάλαμος 
 ψύξης
Αστακός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Βακαλάος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Γαρίδες 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γαρίδες σκάμπι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γλώσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Καλκάνι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Κοκκινόψαρο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Λαβράκι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Λεμονόγλωσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Λόφιος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μπακαλιάρος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μύδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 3 μήνες
Ξιφίας 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Πέστροφα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Ποταμολάβρακο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 8 μήνες
Ρέγκα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Σολωμός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Στρείδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 
Τόνος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Τσιπούρα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Χωματίδα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Fish & Seafood

0 ºC –2 ºC

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºC

Χώρος τυριών και
γαλακτοκομικών
προϊόντων Θάλαμος 
 ψύξης
Ασπράδι αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Αυγό, ωμό 15 ημέρες 15 ημέρες 45 ημέρες 
Βούτυρο 30 ημέρες 30 ημέρες 90 ημέρες 9 μήνες
Βουτυρόγαλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γάλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες 2 μήνες
Γιαούρτι 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γκοργκοντζόλα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 4 μήνες
Κουάρκ 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Κρόκος αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Μοτσαρέλα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Μπρι 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες
Παρμεζάνα 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Ρικότα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 
Τσένταρ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί βουτύρου 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Γκούντα 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Έμενταλ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ένταμ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί κρέμα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Τυρί ορεινής προέλευσης 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ρακλέτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Τίλσιτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Φέτα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCΚρέας και
λουκάνικα Θάλαμος 
 ψύξης
Αρνί 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 10 μήνες
Βόειο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Εντόσθια 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες
Ζαμπόν 1 ημέρα 1 ημέρα 9 ημέρες 3 μήνες
Κιμάς      2 ημέρες 3 μήνες
Κρέας σε κονσέρβα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Κυνήγι 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικο (Bratwurst) 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Λουκάνικο Mettwurst 9 ημέρες 9 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Μοσχαρίσιο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Μπέικον 2 ημέρες 2 ημέρες 12 ημέρες 3 μήνες
Πουλερικά 1 ημέρα 1 ημέρα  6 μήνες
Σαλάμι 7 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Σαλάμι συκωτιού 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Χοιρινό 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες

Λαχανικά Θάλαμος 
 ψύξης
Αγγούρι 12 ημέρες 14 ημέρες  
Αγκινάρες 3 ημέρες 3 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Βότανα 3 ημέρες 6 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Γλυκοπιπεριές 8 ημέρες 10 ημέρες  6 μήνες
Γογγυλοκράμβη 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 9 μήνες
Καλαμπόκι 2 ημέρες 2 ημέρες 5 ημέρες 12 μήνες
Καρότα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 12 μήνες
Κολοκυθάκι 12 ημέρες 14 ημέρες  4 μήνες
Κουνουπίδι 10 ημέρες 12 ημέρες 21 ημέρες 12 μήνες
Λαχανάκια Βρυξελλών 9 ημέρες 11 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Λυκοτρίβολο 3 ημέρες 7 ημέρες 19 ημέρες 
Μανιτάρια 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 8 μήνες
Μάραθος 3 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Μαρούλι 2 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 
Μπιζέλια 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 15 μήνες
Μπρόκολο 3 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 15 μήνες
Ντομάτα 13 ημέρες 16 ημέρες  
Παντζάρι 5 ημέρες 6 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Πράσα 7 ημέρες 15 ημέρες 29 ημέρες 8 μήνες
Ραβέντι 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 9 μήνες
Ραδίκι 14 ημέρες 8 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Ραντίτσιο 14 ημέρες 18 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Σέλινο 8 ημέρες 13 ημέρες 28 ημέρες 6 μήνες
Σέσκουλο 4 ημέρες 6 ημέρες 10 ημέρες 12 μήνες
Σπανάκι 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Σπαράγγια 8 ημέρες 10 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Φασόλια 5 ημέρες 6 ημέρες 11 ημέρες 15 μήνες
Φύτρες φασολιών 1 ημέρα  2 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit &  
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Τα τρόφιμα και η διάρκεια 
ζωής τους με μια ματιά
---



No
Frost

Και αν σας έχουν απομείνει τρόφιμα, μπορείτε να τα καταψύξετε εύκολα 
στον θάλαμο κατάψυξης στη συσκευή NoFrost. Η ταλαιπωρία της απόψυξης 
ανήκει επίσης στο παρελθόν. Η αυτόματη λειτουργία απόψυξης εγγυάται 
ότι τα κατεψυγμένα τρόφιμα παραμένουν φρέσκα.

Ακόμα πιο εύκολα! Όλες οι λειτουργίες της συσκευής στα δάχτυλα του 
ενός χεριού με τη δωρεάν εφαρμογή SmartDevice. Κατεβάστε την εφαρ-
μοφή και μείνετε ενημερωμένοι για την τέλεια αποθήκευση των  τροφίμων 
σας. Η εφαρμογή μπορεί να διαφέρει ανάλογα τη χώρα.

Όλες οι παρεχόμενες τιμές είναι κατά προσέγγιση και εξαρτώνται από τη συγκεκριμένη ποικιλία και τη σωστή 
αποθήκευση χωρίς διακοπή της ψυκτικής αλυσίδας από τη συγκομιδή/παραγωγή μέχρι τη συσκευή Liebherr. 
Στην περίπτωση τροφίμων με ημερομηνία λήξης, ισχύει πάντοτε η ημερομηνία που καθορίζεται στη συσκευα-
σία. Τα τρόφιμα που φέρουν την ετικέτα  δεν είναι κατάλληλα για αποθήκευση στον αντίστοιχο θάλαμο.
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Φρούτα Θάλαμος 
 ψύξης
Ακτινίδια 32 ημέρες 40 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Αχλάδια 21 ημέρες 26 ημέρες 55 ημέρες 8 μήνες
Βατόμουρα 1 ημέρα  1 ημέρα  3 ημέρες 12 μήνες
Βερίκοκα 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Βύσσινα 3 ημέρες 4 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Δαμάσκηνα 8 ημέρες 10 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Καρύδα 15 ημέρες 19 ημέρες 30 ημέρες 12 μήνες
Κεράσια (γλυκά) 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 12 μήνες
Κράνμπερι 32 ημέρες 40 ημέρες 60 ημέρες 10 μήνες
Μάνγκο 4 ημέρες 5 ημέρες  5 μήνες
Μήλα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 8 μήνες
Μπανάνες    12 μήνες
Μύρτιλα 3 ημέρες 4 ημέρες 9 ημέρες 24 μήνες
Νεκταρίνια 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Πορτοκάλια 36 ημέρες 45 ημέρες  8 μήνες
Ροδάκινα 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Ρόδια 44 ημέρες 55 ημέρες 12 μήνες
Σμέουρα 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 24 μήνες
Σταφύλια 10 ημέρες 12 ημέρες 29 ημέρες 12 μήνες
Σύκα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες
Φραγκοστάφυλα 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες
Φράουλες 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 24 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit & 
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Ψάρια και
θαλασσινά Θάλαμος 
 ψύξης
Αστακός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Βακαλάος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Γαρίδες 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γαρίδες σκάμπι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Γλώσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Καλκάνι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Κοκκινόψαρο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Λαβράκι 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Λεμονόγλωσσα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 4 μήνες
Λόφιος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μπακαλιάρος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες
Μύδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 3 μήνες
Ξιφίας 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Πέστροφα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Ποταμολάβρακο 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 8 μήνες
Ρέγκα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 2 μήνες
Σολωμός 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Στρείδια 1 ημέρα 1 ημέρα 3 ημέρες 6 ημέρες 
Τόνος 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Τσιπούρα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 3 μήνες
Χωματίδα 1 ημέρα 1 ημέρα 2 ημέρες 4 ημέρες 6 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Fish & Seafood

0 ºC –2 ºC

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºC

Χώρος τυριών και
γαλακτοκομικών
προϊόντων Θάλαμος 
 ψύξης
Ασπράδι αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Αυγό, ωμό 15 ημέρες 15 ημέρες 45 ημέρες 
Βούτυρο 30 ημέρες 30 ημέρες 90 ημέρες 9 μήνες
Βουτυρόγαλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γάλα 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες 2 μήνες
Γιαούρτι 3 ημέρες 3 ημέρες 12 ημέρες
Γκοργκοντζόλα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 4 μήνες
Κουάρκ 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Κρόκος αυγού   4 ημέρες 10 μήνες
Μοτσαρέλα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Μπρι 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες
Παρμεζάνα 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Ρικότα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 
Τσένταρ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί βουτύρου 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Γκούντα 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Έμενταλ 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ένταμ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί κρέμα 7 ημέρες 7 ημέρες 20 ημέρες 10 μήνες
Τυρί ορεινής προέλευσης 20 ημέρες 20 ημέρες 110 ημέρες 6 μήνες
Τυρί Ρακλέτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Τυρί Τίλσιτ 10 ημέρες 10 ημέρες 40 ημέρες 4 μήνες
Φέτα 4 ημέρες 4 ημέρες 20 ημέρες 3 μήνες

Συρτάρι Meat & Dairy Συρτάρι Meat & Dairy

0 ºC 0 ºCΚρέας και
λουκάνικα Θάλαμος 
 ψύξης
Αρνί 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 10 μήνες
Βόειο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Εντόσθια 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες
Ζαμπόν 1 ημέρα 1 ημέρα 9 ημέρες 3 μήνες
Κιμάς      2 ημέρες 3 μήνες
Κρέας σε κονσέρβα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Κυνήγι 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικα 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 9 μήνες
Λουκάνικο (Bratwurst) 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Λουκάνικο Mettwurst 9 ημέρες 9 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Μοσχαρίσιο κρέας 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 12 μήνες
Μπέικον 2 ημέρες 2 ημέρες 12 ημέρες 3 μήνες
Πουλερικά 1 ημέρα 1 ημέρα  6 μήνες
Σαλάμι 7 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 3 μήνες
Σαλάμι συκωτιού 1 ημέρα 1 ημέρα 8 ημέρες 3 μήνες
Χοιρινό 1 ημέρα 1 ημέρα 6 ημέρες 6 μήνες

Λαχανικά Θάλαμος 
 ψύξης
Αγγούρι 12 ημέρες 14 ημέρες  
Αγκινάρες 3 ημέρες 3 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Βότανα 3 ημέρες 6 ημέρες 13 ημέρες 10 μήνες
Γλυκοπιπεριές 8 ημέρες 10 ημέρες  6 μήνες
Γογγυλοκράμβη 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 9 μήνες
Καλαμπόκι 2 ημέρες 2 ημέρες 5 ημέρες 12 μήνες
Καρότα 40 ημέρες 50 ημέρες 80 ημέρες 12 μήνες
Κολοκυθάκι 12 ημέρες 14 ημέρες  4 μήνες
Κουνουπίδι 10 ημέρες 12 ημέρες 21 ημέρες 12 μήνες
Λαχανάκια Βρυξελλών 9 ημέρες 11 ημέρες 20 ημέρες 12 μήνες
Λυκοτρίβολο 3 ημέρες 7 ημέρες 19 ημέρες 
Μανιτάρια 2 ημέρες 3 ημέρες 7 ημέρες 8 μήνες
Μάραθος 3 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 6 μήνες
Μαρούλι 2 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 
Μπιζέλια 6 ημέρες 7 ημέρες 14 ημέρες 15 μήνες
Μπρόκολο 3 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 15 μήνες
Ντομάτα 13 ημέρες 16 ημέρες  
Παντζάρι 5 ημέρες 6 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Πράσα 7 ημέρες 15 ημέρες 29 ημέρες 8 μήνες
Ραβέντι 6 ημέρες 7 ημέρες 13 ημέρες 9 μήνες
Ραδίκι 14 ημέρες 8 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Ραντίτσιο 14 ημέρες 18 ημέρες 27 ημέρες 9 μήνες
Σέλινο 8 ημέρες 13 ημέρες 28 ημέρες 6 μήνες
Σέσκουλο 4 ημέρες 6 ημέρες 10 ημέρες 12 μήνες
Σπανάκι 4 ημέρες 5 ημέρες 13 ημέρες 12 μήνες
Σπαράγγια 8 ημέρες 10 ημέρες 18 ημέρες 12 μήνες
Φασόλια 5 ημέρες 6 ημέρες 11 ημέρες 15 μήνες
Φύτρες φασολιών 1 ημέρα  2 ημέρες 7 ημέρες 12 μήνες

Φρουτολεκάνη
Fruit & Vegetable 

Φρουτολεκάνη Fruit &  
Vegetable με HydroBreeze 

0 ºC 0 ºC

Τα τρόφιμα και η διάρκεια 
ζωής τους με μια ματιά
---


